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ASSOCIACAO PARA O DESENVOLVIMENTO
DA VITICULTURA DURIENSE
jido do Douro

WORKSHOP

“Leveduras de Alterag¢do — Brettanomyces/Dekkera”

Contactos para mscm;éo emall adwd@adwd pt, telef: 254312940

As leveduras do género Brettanomyces/Dekkera sdo
leveduras de alteragdo responsaveis pela produgdo
de compostos aromaticos indesejaveis como fendis
volateis. Estes compostos quando presentes no
vinho, podem produzir sabores desagradaveis que
ddo lugar a percegdes de notas denominadas
animais (couro, cavalo, suor de cavalo e estabulo),
farmacéuticas (penso e medicamento), entre
outras. S3o assim, uma ameaca para a qualidade
dos vinhos.

A percentagem de vinhos com aromas fendlicos
esta a aumentar em todas as Regides Viticolas do
mundo, a comprova-lo ano apds ano, estdo as
provas de vinhos realizadas no International Wine
Challenge, onde aproximadamente 13% dos vinhos
(dos 10 000 em prova) apresentam defeito
percetivel, relacionado com o aroma fendlico.

Para debater este assunto a ADVID, relne neste
workshop, conceituados investigadores e técnicos
que se tém dedicado a esta tematica.
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Data e horario: 9 de maio, 9h30 -13h00

Localizagdo: Régua

Custo de participacdo: - Gratis para associados
- 75€ nao associados

Possibilidade de almogo por 10€. Necessitamos que confirme o seu
interesse no almogo até dia 7 de maio.

Oradores:

* Prof. Manuel Malfeito-Ferreira - Departamento de
Botanica de Engenharia Bioldgica do Inst. Superior de

Agronomia.

e Dr. José Anténio Couto - Escola Superior
Biotecnologia da Univ. Catdlica Portuguesa.

e Dr2 Margarida Souto-Carneiro — Centro
Neurociéncias e Biologia Celular da Univ. de Coimbra.

e Dr2 Catia Barbeta — Quinta do Crasto , S.A.



